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A.Lassen & Sohn

Der Landschlachter aus Ahneby




Willkommen im schonen Angeln

Als Familienunternehmen betreiben wir seit Gber 125
Jahren unsere Landschlachterei in Ahneby.

Im Laufe der Zeit ist aus unserer kleinen Schlachterei ein
Unternehmen mit ca. 20 Beschaftigten geworden.

Seit 5 Generationen Uberzeugen wir unsere Kunden nun
schon mit gleichbleibendem, herausragendem
Geschmack unseres Fleisches und frisch zubereiteten
Speisen. Fir uns hat damals wie heute die Qualitat und
Frische unserer Produkte oberste Prioritdt. Dies erreichen
wir in dem wir unser Vieh persénlich bei den uns
bekannten Landwirten in der Region auswahlen und uns
selber von einer natlrlichen, artgerechten Haltung und
Fltterung Uberzeugen.

Wir fihlen uns den Tieren gegenuiber verantwortlich.

Durch kurze Transportwege und vorsichtigen Umgang mit
den Tieren in unserer hauseigenen Schlachterei

und Veredelung in unserem Familienbetrieb, kénnen

wir Ihnen die hdchste Qualitét tagtdglich garantieren.

Yo (hies Lssen




Ahnebyer Spezialitdten

(pro Person)

Ahnebyer Krustenbraten 12,90 €

mager & saftig, wiirzig — heill aus dem Ofen
Ananas-Sellerie-Salat, Nudelsalat, Kartoffelsalat,
Meterbrot und Krautersenf (3519

oder Kartoffelgratin, Apfel-Mdohrensalat,
Ananas-Sellerie-Salat, Meterbrot und Krautersenf (16359

oder Weinsauerkraut, Kartoffelpiiree, Speckstippe
und Krautersenf wsse)
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Spanfel”kel (ab 25 Personen) ]5, 50 €

Sauerkraut, Brot und Senf (9,1,86)
oder mit Gratin, 2 Salaten, Brot und Krdutersenf 198 +1,50 €
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Spanferkelriicken 14,90 €
Sauerkraut, Brot und Senf (1,986
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Spanferkelschinken 16,80 €

Sauerkraut, Brot und Senf (1,9,86)

Die Preise verstehen sich zuziiglich des fachgerechten Aufschneidens
und der derzeit aktuellen gesetzlichen MwsSt..
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Roastbeef, Kasseler, Pute - 15,50 €
kalt auf Platte

Remoulade, Bratkartoffeln, Salat (5336



Saisonale Spezialitditen

(pro Person)

Ah}’lebyer Gl"lllplal‘te Preis auf Anfrage

Steaks vom Rind, Schwein, Pute, Lamm, verschieden mariniert,
Medaillons im Speckmantel, Cevapcici, Hacksteaks, Grillbauch,
SteakspieRe, kleine Grillwurst, Lebersteakscheiben (g1

optional grillen wir fir Sie auch gerne Scampi, Lachs und Buttermakrele

Gern kiimmern wir uns auch um die Beilagen z.B. Salatbuffet, warme
Kartoffelbeilage, SoBen, Meterbrot, etc. - wir stellen Ihnen lhr
individuelles Grillbuffet zusammen. Sprechen Sie uns an.
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Fiir die Spargelzeit Saisonpreis

Holsteiner Katenschinken oder Kalbsschnitzel, Salzkartoffeln,
SoRe Hollandaise, frischer Spargel, Gurkensalat (s,6)
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Griinkohl Angeliter Art 14,90 €

Kasseler, Kasselerbauch, pikante Kochwurst, Bratkartoffeln,
Krautersenf (s9,18)

zusatzlich mit stiRen Kartoffeln +1,50 €

Riibenmus - herzhaft lecker 13,90 €

Kasseler, Kasselerbauch, pikante Kochwurst, Krdutersenf 9,18
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Schniisch 11,20 €

mit Schinkenwiirfel ()
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Kohlrouladen 13,50 €

br. SoRRe, Salzkartoffeln, rote Bete (13689



Vorspeisen

(pro Person)
Entenbrust 6,00 €
hauchdiinn auf Rucola mit feinem Dressing ()
Anti-Pasti-Vorspeisenteller 7,20 €

verschiedene Sorten Anti-Pasti, Tomate-Mozzarella,
eingelegter Fetakase, Oliven, luftgetrockneter Schinken
und hartgeraucherte Salami, dazu Blattsalate und Ciabatta (15

Rinder-Carpaccio 9,40 €
mit Rucola, Parmesan und Oliven ()
Tomate-Mozzarella « 5,50 €

Vorspeisen im Gldschen

Mozzarella Bdllchen mit Tomaten und Pesto s 4,50 €

Tortellini-Spiefse mit Basilikumpesto w5 4,20€
Pumpernickel mit Frischkase und Lachs wz 4,50 €
Garnelen auf Rote Bete Chutney w 550€
Krabbencocktail e Tagespreis

Feine Vorsuppen

(wir empfehlen 1/3 ltr. pro Person) (pro ltr.)
Rinderkraftbriihe mit Einlage o 920€
Lauchcremesuppe mit Kochschinken .6 7,70 €
Spargelcremesuppe mit FleischklsRchen s 7,70 €
Mohrchensuppe mit Lachs u. Sahne 14 830€
Nordseekrabbensuppe mit Sahne (64 Tagespreis

Tomatensuppe mit FleischkléRchen u. Sahne wey 7,70 €
feine Kartoffelsuppe mit Nordseekrabben nes  Tagespreis
Tomatensuppe, klar mit Gin und Basilikum 8,70€
pikante Garnelensuppe ..s 9,50 €
Spargelsuppe mit Garnelen und Koriander 9,50 €



Suppen & Eintopfe

(wir empfehlen 3/4 ltr. pro Person) (pro ltr)
Gulaschsuppe e 7,00 €
Kartoffelsuppe . 6,50 €
Cheeseburgersuppe mit Hack s 7,40 €
pikante Gyrossuppe s 7,40 €
Erbsensuppe 590 €
Griinkohlsuppe w 6,40 €
feurige Mitternachtssuppe us 7,80 €
Chili-con-carne 9,60 €
Gemiiseeintopf « 7,50 €
Kiirbiscremesuppe 6,50 €
Steckriibensuppe 7,80 €
Schniisch wes 8,20 €

Gefliigel und Fisch

(pro Person)
Putenschnitzel mit Curry-Fruchtsofie 13,90 €
Reis und Buttergemise (6)
Hdhnchenschnitzel 13,90 €
Bratkartoffeln, Remoulade, Salat (1364
Entenbrust 19,90 €
2 Sorten Gemdise, Salzkartoffeln,
SofRe u. Pfirsich m. Preiselbeeren (¢
Matjesfilet nach Hausfrauenart 14,90 €
Bratkartoffeln, Omas Gurkensalat ()
Farfalle mit Zucchini und Lachs 5465 15,20 €




Leckeres vom Schwein

Schweinefiletbraten
Salzkartoffeln, gebr. Pilze, SoRRe,
zwei Sorten Gemdse (1,6)

Schweinebraten
mariniert mit Thymian, Salbei und Rosmarin,
Sofe, Gratin, Butterbohnen, griiner Salat (e)

zarter Schweinelachsbraten
Gratin, braune Sol%e, Feldsalat,
Broccoli mit Mandeln ()

Schweineschnitzel
Salzkartoffeln, SoRe, 2 Sorten Gemduise (136

Cordon Bleu

Gratin, PilzsoRRe, Broccoli, Salat (1,3¢)

Saftiger Nackenbraten
gefillt mit Backpflaumen, Salzkartoffeln,
SoRe, Rotkohl (1)

Gyros
Tzatziki, WeiBkrautsalat, Brot (16

Spare Ribs
pikante SolRe, Weilkrautsalat, Brot (e

Schaschlik (3 Stiick pro Person)
in ZigeunersolRe, Reis, Salat 1,6

3 Sorten Sauerfleisch
Bratkartoffeln, Remoulade, Salat ()

Schlemmerpfanne
mit viel Gem{Use, Reis, Brot, Salat (162

Schinkenhaxe - knusprig gebraten
Weinsauerkraut, Meterbrot, Krautersenf (19

Schweinefilet-Medaillons

Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise, frischen Pilze,
Prinzessbohnen, Fingermdhren (o)

Schweinelendchen
in KrauterkdsesoBe mit Spatzle oder
griine Bandnudeln und Salat (1,36

Warmes Schnitzelbuffet

mit dreierlei SoRen und
Kartoffelbeilage nach Wahl (1,36
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(pro Person)
17,90 €

13,50 €

14,30 €

13,90 €

14,50 €

14,50 €

13,50 €

12,50 €

13,50 €

12,90 €

12,90 €

11,90 €

17,90 €

17,90 €

13,50 €



Zartes vom Angler Rind

(pro Person)
Tafelspitz 15,30 €
MeerrettichsoBe, Salzkartoffeln, 2 Sorten Gemise (,6)
Rinderfiletbraten 26,10 €
Salzkartoffeln, frische Pilze, PfefferrahmsoRe,
Frihlingsgemise und Salat (6
Filet Stroganoff 16,10 €
Salzkartoffeln, griine Butterbohnen, Salat (16
Rinderroulade 1530 €
Salzkartoffeln, SoRe, 2 Sorten Gem{se (1,9
Rundstiick warm 13,90 €
Brotchen, braune SoRRe, Erbsen und Wurzeln, Salat ,6)
Rinder-und Schweinebraten 14,90 €
Salzkartoffeln, RahmsoRe, 2 Sorten Gemuse (1)
Rindergulasch 14,30 €

mit Pilzen, Salzkartoffeln oder Spatzle,
2 Sorten Gemuse (1,3

Rheinischer Sauerbraten 14,50 €
SoRe, Semmelknddel, Kartoffeln,
Schwarzwurzeln, Butterbohnen (1)

Deutsches Beefsteak mit Zwiebeln 14,90 €
Salzkartoffeln, ButtersoRRe, Erbsen und
Wurzeln, Gurkensalat (16

Sahnegeschnetzeltes 14,30 €
Salzkartoffeln, 2 Sorten Gemuse (163
Filetspitzen in Pfefferrahmsofle 18,90 €

Kartoffeln und Spatzle, Blumenkohl,
Fingermohren, frischer Salat (1,36

Roastbeefbraten 22,50 €

Gratin, braune SolRe, 2 Sorten Gemdise (¢)




Vom Kalb
(pro Person)

Kalbsbraten mit Zwiebelkrduterkruste 15,90 €

Gratin, SoRRe, Broccoli, Tomaten-Feldsalat 6

Kalbsragout mit Madeira 15,50 €

Blatterteig Pasteten, Erbsen und Wurzeln, Salat (1,6

Saltimbocca alla romana 16,50 €
in SoRe, Gratin mit Tomaten und
Basilikum, Butterbohnen, frischer Salat (1)

Vom Wild und Lamm

(pro Person)
Rehbraten 20,50 €
Kartoffeln, SoRRe, Pilze, 2 Sorten Gemdise,
Birne mit Preiselbeeren ()
Wildschweinbraten 19,50 €
Kartoffeln, SoRe, Pilze, 2 Sorten Gem{ise,
Birne mit Preiselbeeren (1)
Hirschbraten 19,50 €

Kartoffeln, SoRe, Pilze, 2 Sorten Gem{se,
Birne mit Preiselbeeren ()

Hirschgulasch 16,40 €
Kartoffeln, 2 Sorten Gemdise,
Birne mit Preiselbeeren ()

Lammbkeule 16,90 €
mit Rosmarin gebraten, Kartoffeln, Sof3e,
Prinzessbohnen, Wirsinggemiise in Rahmsauce (¢)




Vegetarische Gerichte

(pro Person)
Wirsingauflauf mit Kartoffelkruste ws) 11,80 €
tiberbackene Nudelnester mit Gemiseragout w6l 1,80 €
Paprikaschoten mit Feta und Mais 10,90 €
Fleischtomaten mit Kernen und Kriutern e 10,90 €
Champignongulasch mit Zuckerschoten ¢ 11,80 €
Ofenkartoffeln mit Gemise-Quark-Fillung @ 11,80 €
knusprige Linsenbdllchen mit Curry g6 11,20 €
Gemiise-Lasagne e 11,80 €
veg. Schnitzel 3,10 €/Stiick

Feines Ofenfertig
in der Aluschale vorbereitet

Garzeit ca. 1 Std. bei 100 Grad
(pro Person)

Lachsfilet-Pfanne mit Krautersenfschmand wase) 11,50 €

Schweinefilet-Pfanne 10,50 €
Champignons, Zwiebeln, Tomaten, Creme fraiche @)
Rinderfilet-Pfanne zart 14,00 €

raffiniert abgeschmeckt, mit Pilzen,Zwiebeln,
Paprika, Knobi-Krauter- oder Kase-Senf-SoRe (16

Kasseler-Pfanne ...30 Minuten iiberbacken 10,00 €
mild gerducherter Kasseler, Kartoffelpirree,
Apfel, Sauerkraut, Ananas, Rostzwiebeln (s

Leckere Snacks

heify serviert

(pro Stiick)
Hackpasteten 3,20 €
Kasselerpasteten o 3,40 €
Herrentorten fiir 4 Personen 19,50 €
versch. gefullt 1,9
Burgunderbrétchen mit zwiebeln o) 3,70 €
Burgunderbrétchen 4,20 €
mit Zwiebeln, Krautsalat und Remoulade (13568
Currywurst in pikanter SoRe mit Brot (e 7,50 €
Ahnebyer Fladenbrote 570 €

mit frischem Salat, SoRen und
verschiedenen Fleischfillungen (136589
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Gemiise-Beilagen
Broccoli mit Mandeln
Leipziger Allerlei ve
Rosenkohl mit Speck oder Butter und Muskat (¢
Rotkohl
Butterbohnen oder Speckbohnen e
Schwarzwurzeln s
Zuckerschoten und Fingerméhren
Kaisergemiise (Broccoli, Karotten, Blumenkohl)

Friihlingsgemiise
(Karotten, Erbsen, Bohnen, Blumenkohl, Kohlrabi) ()

Riibengemiise .6

Kohlrabi mit Butter oder in RahmsoRe 6
Blumenkohl s

Wirsinggemiise in RahmsoRe w6
Mediterranes Gratin «

Salate

hausgemachter Kartoffelsalat o364
Speckkartoffelsalat w

Nudelsalat Klassisch, italienisch oder pikant mit Pesto (ss9)
Ananas-Sellerie-Salat o365

Griechischer Bauernsalat «

bunter gemischter Salat s

Tortellinisalat w59

Tomaten-Feldsalat

24-Stunden-Salat o355

Schichtsalat .sss

erfrischender Salat mit Ol und Zitrone
Chinakohl-Salat o3ss

Rohkostplatte mit Joghurt-Dip @

Tomate Mozzarella «

Blattsalate mit Cocktailtomaten, Sprossen und Parmesan
Gurkensalat

Salate der Saison auf Anfrage

Dressing (1689) 11



Schnittchen

Lachs mit Meerrettichsahne 4

Aal aufRiihrei (13,4,6)

Scampis mit Knoblauchcreme (3463
Forellenfilet mit Preiselbeersahne (46
Matjesfilet und Apfelscheiben 45
Krabbenfleisch mit Ei n46

Roastbeef garniert us

Roastbeefréllchen mit pikanter Fillung 6
Schinken mit Rucola u. Champignons (s
Kasseler mit Mandarine (s

Metthack mit Zwiebeln we)

gerducherte Putenbrust mit Weintrauben (6
gerduchertes Roastbeef mit Backpflaumen g
Lebermousse mit Rostzwiebeln 6
Schweinefilet mit frischen Pilzen w6
Filetsteaks mit Friichten und Frischkisecreme (s
E7 mit Appetitsild (1,45

Kdseschnittchen s

Feta mit Tomate ..
Frischkdsecreme mit Weintrauben (s

(pro Stiick)
2,70 €
4,20 €
3,10€
2,50€
2,50€
4,20 €
2,20€
2,20€
2,20€
2,10€
2,10€
2,10€
2,20€
2,10€
2,50€
2,90 €
2,10€
2,10€
2,10€
2,10€

Tomate-Mozzarella mitBasilikum & Frischkasecreme w5 2, 10 €

hauchdiinne Entenbrust mit Orange w6
Medaillons mit Ei und Oliven w36

2,50€
2,70 €



Fingerfood

Scampi auf Kartoffelplatzchen 34
Lachsmousse auf Pumpernickel (45
Backpflaume mit Bacon (.46

gefiillte Champignons «
Tomaten-Mozzarella-Spiefse
gefiillte Cocktailtomaten

fruchtige Hackfleisch-Spiefichen .5
fruchtige Wurst-Kdse-Spiefichen s
Kiisetriiffel we
Pumpernickelhappen mit Kise wg
Scampi mit Basilikum und hauchdiinnem Schinken @
Balsamico-Feigen mit Kise g

gefiillte Brezelspiefichen
Chili-Garnelen-Spief3e w4530
Bruschetta mit Raucherlachs und Kapern was)
Roastbeefrollchen mit Julienne-Gemiise )
Hdhnchen mit Kokos und Ananas
Schafskdsespiefse mit Oliven und Peperoni
pikante Hackfleisch-Spiefichen .
Forellenmousse auf Pumpernickel (146
Lachstartar auf Pumpernickel (45

Gurken Lachs Happen s
Pumpernickel mit ger. Roastbeef Rose (6
Melone Schinken Spiefse
Pumpernickel mit Téte de Moine 6

Wrap Rollchen mit Frischkase e

Wrap Rollchen mit Lachs 4
Kdse-Weintrauben-Spiefse «

Feines vom Flammkuchen w4
Zwiebelkuchenwiirfel ussq e

(pro Stiick)
2,30€
2,00 €
L10€
LI10€
1,30€
1,30€
1,30€
L,20€
LI10€
LI10€
2,30€
1,80 €
1L,50€
1,80 €
1,90 €
1,90 €
1,50 €
1,80 €
1,30€
1,90 €
2,00 €
1,70 €
1,90 €
1,90 €
1,30 €
2,00 €
2,30 €
1,20 €
1,70 €
1,70 €



Dessert

(pro Person)
Himbeermousse mit Frischkdsecreme (¢ 3,20 €
Apfeltraum (1,6) 3,60 €
Mousse au chocolat w3567 3,60 €
Cappuccino-Creme « 3,60 €
Zitronenspeise mit Sahne @ 3,20€
Obstsalat mit Mandelsahne ) 4,80 €
Fruchtgriitze mit VanillesoRe w6 3,20€
Prdsidentencreme 5557 3,60 €
Gries-Flammerie mit Pflaumen-Portwein-SoRe (36 2,90 €
Bayrische Creme mit HimbeersoBe (135 3,60 €
Schwarzwdlder Kirschcreme ) 3,20 €
Obstplatte mit Mascarponecreme ¢ 4,60 €
Tiramisu klassisch wse 3,60 €
Milchreis mit Mandeln und Johannisbeergelee s 2,90 €
Himbeer-Tiramisu s 3,60 €
Weisse Schokolade mit HeidelbeersoRe ) 3,60 €
Apfel-Knusper-Kompott mit Zimtsahne w6 3,20€
Pfirsich-Quark-Schichtspeise 3,00 €
Pistazienjoghurtcreme 3,60 €
Pudding mit Sofse 2,90 €
Wackelpudding mit Vanillesofse 2,90 €

-




Buffets

Gerne stellen wir Ihnen auch ein
ganz individuelles Buffet zusammen.

Ahnebyer Schinkenplatte

(ab 10 Personen)

Landschinken, Graved-Lachsschinken, gerduchertes Roastbeef,
Schwarze Ecke, Rindersaftschinken, Wacholderschinken mit
Spargel, garniert mit Cornichons, Cocktailtomaten u. Oliven,
Brot, Pumpernickel, kleine Brotchen, Butter,
Ananas-Sellerie-Salat (13639

10,50 €

(pro Person)

Ahnebyer Aufschnittbrett

(ab 10 Personen)

Graved-Lachsschinken, gerduchertes Roastbeef,

Bratenaufschnitt, Landschinken, Kasseleraufschnitt,

Krauterfleischsalat, Fischsalat, Eiersalat, Thiiringer Mett,

Brot, kleine Brotchen, Butter (13464 ]0 90 €
b

(pro Person)

Ahnebyer Partyplatte

(ab 10 Personen)

kleine Frikadellen, kleine Schnitzel

und Putenstreifen - alles kalt -

mit CurrysolRe

Waurst-Kdse-SpieRe, Tomate-Mozzarella-Spielle,
Remoulade, Salat und Wagenrad (13659

12,70 €

(pro Person)




Angeliter Brotzeit ussss
(ab 10 Personen)

Landschinken

Graved Lachsschinken

ger. Roastbeef

Schwarze Ecke

Rindersaftschinken
Kasseleraufschnitt

PfefferbeiRer

Kasevariationen

Ananas Sellerie Salat
Laugengeback und Partyrad
garniert mit Cornichons, Oliven, Peperoni,
Cocktailtomaten und Weintrauben

13,80 €

(pro Person)

oder als deftige warme Variante

zusdtzlich mit:
Krustenbraten
Kartoffelpliree

Sauerkraut und Krautersenf

18,20 €

(pro Person)



Angeliter Delikatessplatte ...

(ab 10 Personen)

Krauter-Roastbeef mit Rostzwiebeln
Kasseler und Ananas

gerauchertes Roastbeef mit Backpflaumen
Dénische Rolle gefillt

stiB-saure Rollchen

Leberpastete

Thiringer Mett

Medaillons im Speckmantel
Hackbaéllchen

Kasevariationen

zwei Salate

Brot, kleine Brotchen, Butter

15,90 €

(pro Person)
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Forde-Schlemmer-Buffet .

(ab 10 Personen)

Raucherlachs,Raucheraal, Forellenfilet
Meerrettich und Preiselbeersahne
Krauter-Roastbeef mit Remoulade und Réstzwiebeln
gerduchertes Roastbeef

Graved Lachsschinken

Filet mit frischen Pilzen

Medaillons im Speckmantel
Putenstreifen mit Currysauce
stiR-saure Rollchen mit Zwiebelfillung
gefillte Eier

Kasevariationen

zwei Salate

Brot, kleine Brotchen, Butter

19,90 €

(pro Person)

© ¢ 0000000000000 00000000000000000000000

Forde-Schlemmer-Buffet wam

(ab 10 Personen)

mit warmen Medaillons im Speckmantel
und Kartoffelgratin

22,90 €

(pro Person)

17



Buffet »Gourmet«suss

(ab 15 Personen)
Kalter Teil

gefllte Eier

Tomatensalat auf italienische Art
Putenbrustcarpaccio mit Mango und Mozzarella
Krauterroastbeef mit Réstzwiebeln und Remoulade
Graved-Lachsschinken

Spargel-Schinken-Rollchen

Entenbrust mit Pflaumensauce

Kaseplatte

Ananas Sellerie Salat

Brot, kleine Brotchen, Butter

Warmer Teil
Schweinelachsbraten

Gratin

Broccoligemise mit Mandeln

21,50 €

(pro Person)
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Italienisches Buffet ..

(ab 15 Personen)
Kalter Teil

Anti-Pasti-Platte mit Feta, Oliven und Tomaten
Gurken-Lachs-Happen

Blattsalate

Scampi SpieRchen

Putenbrustcarpaccio mit Mango und Mozzarella
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan
Schinken mit Melone

Vitello Tonnato

Tomate Mozzarella

mediterrane Hackballchen

Kasevariationen mit Weintrauben, Ciabatta und Butter

Warmer Teil
Schweinefilet in med.SoRe, Rosmarinkartoffeln, Lasagne

Dessert
Cappuccino-Creme mit Schokobirnen
Tiramisu klassisch

26,30 €

(pro Person)
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Kalt-Warmes Buffet ..

(ab 20 Personen)

Als Finger-Food
Chili-Garnelen-SpieRe

Garnelen auf Rote Bete-Carpaccio
Roastbeefrolichen mit Gemise
Wraprollchen mit Frischkase

Kalter Teil

Tomatensalat auf italienische Art
Anti-Pasti-Platte

ganze Lachsforelle mit griiner SolRe
Vitello-Tonnato

Entenbrust in Pflaumensole

Eierplatte Tonno

gemischte Kaseplatte

Rucola mit Cocktailtomaten und Pinienkerne
Brot, kleine Brotchen, Butter

Warmer Teil

Medaillons im Speckmantel
frische Champignons
Kartoffelgratin
Wirsinggemse in RahmsoRe

Dessert
Obstplatte mit Mascarponecreme

29,70 €

(pro Person)




Grufs vom Mittelmeer ...
(ab 30 Personen)

Kalter Teil

Anti Pasti Variationen

Blattsalate mit Dressing
Tomatensalat auf italienische Art
Garnelen Spiel3e
Putenbrustcarpaccio mit Mango und Mozzarella
gerduchertes Roastbeef mit Melone
Graved Lachsschinken

mediterrane Falafelbéllchen
Kasevariationen mit Weintrauben
Butter und Ciabatta

Warmer Teil

Schweinefilet und Rindfleischpotpourri auf Tomatensugo
Fischfilet auf Blattspinat mit WeilRweinsauce
Rosmarinkartoffeln

Dessert
Pistazienjoghurtcreme mit Fruchtspiegel
klassisches Tiramisu

33,50 €

(pro Person)

- dieses Buffet ist nur mit Service lieferbar -




Das besondere Buffet w50

(ab 30 Personen)

Kalter Teil

gerducherte Fischvariationen mit
Meerrettichsahne und Honig-Senf-Sauce
Lachsforelle mit griiner Sauce
Putenbrustcarpaccio mit Mango und Mozzarella
gerduchertes Roastbeef mit Frucht
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan
Schweinefilet mit frischen Pilzen
Eierplatte Tonno

Kasevariationen

Anti Pasti Variationen

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Blattsalate mit Dressing

Brot, Butter, kleine Brotchen

Warmer Teil

Roastbeefbraten, Schweinefilet und Entenbrust —rosa gebraten
feine Jus

Scampi - aus der Pfanne gebraten

frische Pilze - aus der Pfanne gebraten

Knobisauce

Kartoffelgratin

Broccoli mit Mandeln

Zuckerschoten

Fingermohren

Dessert im Glischen serviert (ein Glas/Person)
Mousse au chocolat
Himbeermousse mit Frischkdsecreme

37,50 €

(pro Person)

- dieses Buffet ist nur mit Service lieferbar -




Friihstiicksbuffet ..

(ab 15 Personen)

Meeresplatte mit Raucherfisch und Salat

Aufschnittplatte mit Mettwurst-, Schinken- und
Bratenaufschnittspezialitdten

Fingerfood Naschereien (Tomate-Mozzarella-,
Melone-Schinken, HackspielRe und Gurken-Lachs-Happen)
frisches Obst

Fruchtquark mit Muslitopping

Butter, Marmelade und Nutella

Kaseplatte

Brot, kleine Brotchen, kleine Croissants

18,00 €

(pro Person)

Fiir den langen Brunchgenuss

zusdtzlich mit warmen:
Rihrei mit Schnittlauch
Zwiebelkuchen
kl.Wirstchen

20,50 €

(pro Person)
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Ahnebyer Kdseplatte . 6,00 €

(pro Person)

Ahnebyer Aufschnittplatte 7,20 €

(pro Person)

Gerne liefern wir lhnen auch Brot, kleine Brétchen und Butter dazu.

Alle Buffets enthalten NuBmischungen.
Alle Speisen kénnen Spuren von Gluten, Ei und Nissen enthalten.
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Warme Gerichte
ab 10 Personen von Montag bis Samstag

Preise und MwSt.

Alle Preise sind Abholpreise inkl. der aktuellen gesetzl. MwSt.
Lieferung ins Haus gegen Aufpreis.

Service-Leistungen vor Ort: 45,00 Euro a Stunde/Person.
Grillservice 45,00 Euro a Stunde/Person.

Bei Serviceleistungen, Geschirrverleih usw. miissen wir It.
Bestimmungen des BMFi den vollen ges. MwSt.-Satz

auf die Gesamtsumme berechnen.

Dadurch erhoht sich der Preis des gesamten Auftrages

Geschirrverleih
Teller & Bestecke ungereinigt zurick 1,30 €
Suppenteller & Liffel ungereinigt zuriick 1,20 €

Glasschdlchen & Teeldffel ungereinigt zurick 1,00 €
Kaffeegeschirr komplett ungereinigt zuriick 1,50 €

Chafing-Dish 4,00 €
Leihgebiihr fiir Grill inkl. Reinigung 20,00 €

Allergenkennzeichnungen

1 Glutenhaltige Getreide, namentlich z.B. Weizen, Roggen, Hafer, Gerste
2 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

3 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

4 Fische und daraus gewonnene Ereugnisse

5 Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

6 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
7 Schalenfriichte, namentlich z.B. Mandeln, Haselnusse, Walniisse
8 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

9 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

10 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

11 Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg oder 10mg/I

12 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

13 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Alle Buffets enthalten NuRmischungen.
Alle Speisen konnen Spuren von Gluten, Ei und Nissen enthalten.

Stand 01.04.2022
Keine Gewahr bei Inhaltsangaben und Preisen durch eventuelle Druck-
fehler. Alle vorherigen Preise verlieren ihre Gliltigkeit.
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Fleischkaufen ist Vertrauenssache
Vertrauen Sie auf die Qualitiat und Herkunft der Fleisch-
und Wurstwaren aus unserem Fleischerfachgeschéft!

Thr Thies Lossen

Unsere Offnungszeiten in Ahneby:

Montag - Freitag Mittwoch + Samstag
8.00 - 18.00 Uhr 8.00 - 12.00 Uhr
sowie nach Absprache

te Flo,
NG 2

4 >
o .
m Angle\' ““\

Lassen Ahneby Partyservice GmbH

Osterstr. 4 * 24996 Ahneby
Tel. 04637 / 350
www.lassenahneby.de



