





Zartes vom Angler Rind

(pro Person)
Tafelspitz 18,90 €
MeerrettichsoRRe, Salzkartoffeln, 2 Sorten Gemuise (¢
Rinderfiletbraten 33,50 €
Salzkartoffeln, frische Pilze, PfefferrahmsofRe,
Frihlingsgemiise und Salat (¢
Rinderbdckchen 23,00 €
geschmort in SoRe mit Kartoffelplree und Bohnen (1659
Rinderroulade 21,50 €
Salzkartoffeln, SoRe, 2 Sorten Gem{se (1,9
Rundstiick warm vom Rind 1850 €
Brotchen, braune SofRRe, Erbsen und Wurzeln, Salat (1)
Rinder-und Schweinebraten 17,50 €
Salzkartoffeln, Rahmsolie, 2 Sorten Gemuise ()
Rindergulasch 17,50 €

mit Pilzen, Salzkartoffeln oder Spatzle,
2 Sorten Gemuse (1,3

Sauerbraten 19,00 €
SoRe, Semmelknodel, Kartoffeln,
Schwarzwurzeln, Butterbohnen (16

Deutsches Beefsteak mit Zwiebeln 17,00 €
Salzkartoffeln, Buttersole, Erbsen und
Wurzeln, Gurkensalat (1)

Sahnegeschnetzeltes 19,00 €
Salzkartoffeln, 2 Sorten Gemuse (168
Filetspitzen in Pfefferrahmsofie 25,50 €

Kartoffeln und Spatzle, Blumenkohl,
Fingermohren, frischer Salat (1,36

Roastbeefbraten 28,50 €

Gratin, braune SoRe, 2 Sorten Gemuse (1)



Vom Kalb

(pro Person)

Kalbsbraten mit Zwiebelkrduterkruste 21,90 €
Gratin, Sole, Broccoli, Tomaten-Feldsalat (16

Kalbsragout mit Madeira 22,50 €

Blatterteig Pasteten, Erbsen und Wurzeln, Salat (e

Saltimbocca alla romana 24,50 €
in SoRe, Gratin mit Tomaten und
Basilikum, Butterbohnen, frischer Salat (16

Vom Wild und Lamm

(pro Person)
Rehbraten 26,50 €
Kartoffeln, SoRe, Pilze, 2 Sorten Gemdise,
Birne mit Preiselbeeren ()
Wildschweinbraten 25,00 €
Kartoffeln, SoRe, Pilze, 2 Sorten Gem{se,
Birne mit Preiselbeeren (1)
Hirschbraten 23,90 €

Kartoffeln, SoRe, Pilze, 2 Sorten Gem{se,
Birne mit Preiselbeeren (1)

Wildgulasch 22,50 €
Kartoffeln, 2 Sorten Gemdise,
Birne mit Preiselbeeren ()

Lammbkeule 25,00 €
mit Rosmarin gebraten, Kartoffeln, SoRe,
Prinzessbohnen, Wirsinggemuse in Rahmsauce ()

Gefliigel und Fisch

(pro Person)
Putenschnitzel mit Curry-Fruchtsofe 17,00 €
Reis und Buttergemuise (.6
Entenbrust 24,90 €

2 Sorten Gemuse, Salzkartoffeln,
SoRe u. Pfirsich m. Preiselbeeren (i)

Matjesfilet nach Hausfrauenart 16,90 €

Bratkartoffeln, Omas Gurkensalat ()

Penne mit Gemiise und Lachs w3469 19,90 €
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Vegetarische® & Vegane™*

Gerichte

(pro Person)
Gemiise-Kartoffel Curry** 18,50 €
Nudeln mit Paprika Sugo** 18,50 €
Tortellini-Gemiise-Auflauf* w4 18,50 €
Chilli sin carne** mit Brot w 18,50 €
Wirsingauflauf * mit Kartoffelkruste (¢ 18,50 €
gefiillte Paprika*mit TomatensoRe und Reis 130 18,50 €
Champignongulasch* 18,50 €
mit Zuckerschoten und Kartoffeln (¢
panierter Hirtenkdse* 18,50 €

mit Rosmarinkartoffeln und Dip (1,64

Gemiisebratlinge** oder veg. Schnitzel *
mit Beilagen nach Absprache

Kartoffel-Beilagen

Salzkartoffeln**
Bechamelkartoffeln* «
Kartoffelpiiree* «
Kartoffelgratin*

klassisch, mediterran oder mit StifRkartoffeln

Rosmarinkartoffeln**
Ofenkartoffeln **
Spaltkartoffeln **
Bratkartoffeln




Gemiise-Beilagen™® (**

Broccoli mit Mandeln v

Leipziger Allerlei .4

Rosenkohl mit speck oder Butter und Muskat (s
Rotkohl

Butterbohnen oder Speckbohnen
Schwarzwurzeln s

Zuckerschoten und Fingermohren «
Kaisergemiise (Broccoli, Karotten, Blumenkohl) )

Friihlingsgemiise
(Karotten, Erbsen, Bohnen, Blumenkohl, Kohlrabi) )

Kohlrabi mit Butter oder in RahmsoRe (16
Blumenkoh! s
Wirsinggemiise in RahmsoRe 6

Salate

hausgemachter Kartoffelsalat™ Kassisch/sommerlich ass9)
Nudelsalat* Klassisch/mediterran @ess)
Ananas-Sellerie-Salat™ s5»

Griechischer Bauernsalat™ e

bunter gemischter Salat™ s
Tortellinisalat o364

Tomaten-Feldsalat*

24-Stunden-Salat 365

CousCous-Salat** s

Chinakohl-Salat™* w36

Tomate Mozzarella*

Blattsalate mit Cocktailtomaten und Parmesan* ()
Gurkensalat**

griechischer Risoni-Salat**
orientalischer Kichererbsen-Salat™* s
Antipasti* *¥

Salate der Saison auf Anfrage

Dressing wsss
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Schnittchen

Lachs mit Meerrettichsahne 45

Scampis mit Knoblauchcreme 3458
Forellenfilet mit Preiselbeersahne (.46
Matjesfilet mit Apfel 145

Roastbeef garniert uz
Roastbeefrillchen mit pikanter Fiillung w6
Schinken .6

Kasseler mit Frucht )

Metthack mit Zwiebeln ws)

gerducherte Putenbrust mit Frucht we
gerduchertes Roastbeef mit Backpflaumen 14
Lebermousse mit Rostzwiebeln (1.6
Schweinefilet mit frischen Pilzen 6
Filetsteaks mit Frichten und Frischkdsecreme (s
ET mit Appetitsild (145
Kdseschnittchen s

Feta mit Gurke w4
Frischkdsecreme mit Weintrauben ()
Tomate-Mozzarella .

hauchdiinne Entenbrust mit Frucht e
Medaillons e

(pro Stiick)
3,30€
3,40 €
3,20 €
2,90 €
3,20 €
3,20 €
2,90 €
2,70 €
2,40 €
2,60 €
3,20 €
2,40 €
310€
4,30 €
2,40 €
2,80 €
2,80 €
2,40 €
2,90 €
3,20 €
3,20 €



Fingerfood

(pro Stiick)
Scampi auf Kartoffelplatzchen 34 2,50 €
Backpflaume mit Bacon .6 1,50 €
gefiillte Champignons 1,80 €
Tomaten-Mozzarella-Spiefse « 1,80 €
gefiillte Cocktailtomaten 1,80 €
Kdsetriiffel v 1,90 €
Brezelspiefichen s 1,80 €
Chili-Garnelen-Spief3e 154659 2,30 €
Roastbeefrollchen mit Julienne-Gemiise @) 2,50 €
Hdhnchen mit Kokos und Ananas ) 2,20 €
Fetaspiefe mit Oliven und Peperoni ) 2,00 €
pikante Hackfleisch-Spiefschen . 1,80 €
Forellenmousse auf Pumpernickel a6 2,30 €
Lachstartar auf Pumpernickel w46 2,50 €
Gurken Lachs Happen u 1,90 €
Melone Schinken Spiefse 2,30 €
Pumpernickel mit Tete de Moine 16 1,80 €
Wrap Réllchen mit Frischkase 2,00 €
Wrap Rollchen mit Lachs e 2,50 €
Kdse-Weintrauben-SpiefSe « 1,50€
Feines vom Flammkuchen s 2,00 €
Zwiebelkuchenwiirfel usss 2,00 €
pikante Falafelbdllchen™ 675 1,80 €
Gemiise-Sushi** 2,50 €

Sushi Variationen mit gegartem Fisch . 2,50€




Dessert

(pro Person)
Himbeermousse mit Frischkisecreme (s 4,50 €
Mousse au chocolat w3567 4,50 €
Cappuccino-Creme 4,50 €
Zitronenspeise mit Sahne ¢ 4,50 €
Fruchtgriitze mit VanillesoRe 5 4,50 €
Prdsidentencreme s 4,50 €

Gries-Flammerie mit Pflaumen-Portwein-SoRe 136 4,50 €
Bayrische Creme mit HimbeersoRe (135 4,50 €
Tiramisu klassisch e 4,50 €
Milchreis mit Mandeln und Johannisbeergelee s 4,50 €
Himbeer-Tiramisu e 4,50 €
Weisse Schokolade mit HeidelbeersoRe s7) 4,50 €
Apfel-Knusper-Kompott mit Zimtsahne 1 4,50 €
Pfirsich-Quark-Schichtspeise « 4,50 €
Pudding mit Sofse « 4,50 €
Wackelpudding mit Vanillesofe « 4,50 €
Obstsalat mit Mandelsahne () Preis nach Saison

Dessert der Saison




Buffets

Gerne stellen wir Thnen auch ein
ganz individuelles Buffet zusammen.

Ahnebyer Schinkenplatte

(ab 10 Personen)

Landschinken, Graved-Lachsschinken, gerduchertes Roastbeef,
Schwarze Ecke, Rindersaftschinken, Wacholderschinken mit
Spargel, garniert mit Cornichons, Cocktailtomaten u. Oliven,
Brot, Pumpernickel, kleine Brotchen, Butter,
Ananas-Sellerie-Salat (13659

17,00 €

(pro Person)

Ahnebyer Aufschnittbrett

(ab 10 Personen)

Graved-Lachsschinken, Mettwurst,

Bratenaufschnitt, Landschinken, Kasseleraufschnitt,

Krauterfleischsalat, Fischsalat, Eiersalat, Thiringer Mett,

Kaseplatte, Brot, kleine Brotchen, Butter (13463 ] 7 00 €
)

(pro Person)

Ahnebyer Partyplatte

(ab 10 Personen)

Hackballchen, kleine Schnitzel

und Putenstreifen - alles kalt -

mit CurrysoRe

Weintrauben-Kadse-Spielle, Tomate-Mozzarella-SpieRe,
Remoulade, Salat und Wagenrad (136859

19,50 €

(pro Person)




Angeliter Brotzeit s
(ab 10 Personen)

Landschinken

Graved Lachsschinken

ger. Roastbeef

Bratenaufschnitt

Mettwurst

Kasseleraufschnitt

Pfefferbeiler

Kasevariationen

Ananas Sellerie Salat

Brot und Partyrad

garniert mit Cornichons, Oliven, Peperoni,
Cocktailtomaten und Weintrauben
Butter

17,00 €

(pro Person)

oder als deftige warme Variante

zusdtzlich mit:
Krustenbraten
Kartoffelplree

Sauerkraut und Krautersenf

23,50 €

(pro Person)



Angeliter Delikatessplatte ...

(ab 10 Personen)

Krauter-Roastbeef mit Rostzwiebeln
Kasseler und Ananas

gerauchertes Roastbeef mit Backpflaumen
Danische Rolle gefiillt

stiB-saure Rollchen

Leberpastete

Thiringer Mett

Medaillons im Speckmantel
Hackballchen

Kasevariationen

zwei Salate

Brot, kleine Brotchen, Butter

21,00 €

(pro Person)

© © ¢ 0 0000000000000 00000000000000000 00 00

Forde-Schlemmer-Buffet ...

(ab 10 Personen)

Réucherfisch mit

Meerrettich und Preiselbeersahne
Krauter-Roastbeef mit Remoulade und Rostzwiebeln
gerduchertes Roastbeef

Graved Lachsschinken

Filet mit frischen Pilzen

Medaillons im Speckmantel
Putenstreifen mit Currysauce
stB-saure Rollchen mit Zwiebelfillung
gefllte Eier

Kasevariationen

zwei Salate

Brot, kleine Brotchen, Butter

27,00 €

(pro Person)

© © ¢ 0 0000000000000 00000000000000000 00 00

Forde-Schlemmer-Buffet wuman

(ab 10 Personen)

mit warmen Medaillons im Speckmantel
und Kartoffelgratin

32,00 €

(pro Person)
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Buffet » Gourmet«ussss

(ab 15 Personen)

Kalter Teil

geflllte Eier

Tomatensalat auf italienische Art
Putenbrustcarpaccio mit Mango und Mozzarella
Krauterroastbeef mit Réstzwiebeln und Remoulade
Graved-Lachsschinken
Spargel-Schinken-Réllchen

Entenbrust mit Pflaumensauce

Kaseplatte

Ananas Sellerie Salat

Brot, kleine Brotchen, Butter

Warmer Teil
Schweinelachsbraten

Gratin

Broccoligemise mit Mandeln

29,50 €

(pro Person)

© © ¢ 0 0000000000000 00000000000000000 00 00

Italienisches Buffet ..

(ab 15 Personen)
Kalter Teil

Anti-Pasti-Platte mit Feta, Oliven und Tomaten
Gurken-Lachs-Happen

Blattsalate

Scampi SpieRchen

Putenbrustcarpaccio mit Mango und Mozzarella
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan
Schinken mit Melone

Vitello Tonnato

Tomate Mozzarella

mediterrane Hackballchen

Kasevariationen mit Weintrauben, Ciabatta und Butter

Warmer Teil
Schweinefilet in med. Sol3e
Rosmarinkartoffeln
Tortellini in Pesto

33,50 €

(pro Person)
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Kalt-Warmes Buffet ..

(ab 20 Personen)
Kalter Teil

Wraprollchen mit Frischkdse
Krauterroastbeef mit Remoulade
Anti-Pasti-Platte

Lachsforelle mit griiner SoRe
Entenbrust in PflaumensoRe
Eierplatte

Tomate Mozzarella
Falafelballchen mit Dip *
gemischte Kaseplatte

Rucola mit Cocktailtomaten und Pinienkerne
Brot, kleine Brotchen, Butter

Warmer Teil

Medaillons im Speckmantel
Putensteak

frische Champignons
Kartoffelgratin
Wirsinggemuse in Rahmsol3e
Scampi

37,50 €

(pro Person)




Gruf3 vom Mittelmeer .o
(ab 30 Personen)

Kalter Teil

Anti Pasti Variationen

Blattsalate mit Dressing
Tomatensalat auf italienische Art
Garnelen Spielle
Putenbrustcarpaccio mit Mango und Mozzarella
gerauchertes Roastbeef mit Melone
Graved Lachsschinken

mediterrane Falafelballchen
Hackballchen

Kasevariationen mit Weintrauben
2erlei Ciabatta, Butter

Warmer Teil

Schweinefilet und Rindfleischpotpourri auf Tomatensugo
Fischfilet mit Lauch in WeiBweinsauce
Rosmarinkartoffeln

Ofengemiise

39,50 €

(pro Person)




Das besondere Buffet .0

(ab 30 Personen)

Kalter Teil

geraucherte Fischvariationen mit
Meerrettichsahne und Honig-Senf-Sauce
Lachsforelle mit griiner Sauce
Putenbrustcarpaccio mit Mango und Mozzarella
gerduchertes Roastbeef mit Frucht
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan
Schweinefilet mit frischen Pilzen
Eierplatte Tonno

Kdsevariationen

Anti Pasti Variationen

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Blattsalate mit Dressing

Brot, Butter, kleine Brotchen

Warmer Teil

Roastbeefbraten, Schweinefilet und Entenbrust — rosa gebraten
feine Jus

Scampi - aus der Pfanne gebraten

frische Pilze - aus der Pfanne gebraten

Knobisauce

Kartoffelgratin

Broccoli mit Mandeln

Zuckerschoten

Fingermohren

44,50 €

(pro Person)

- dieses Buffet ist nur mit Service lieferbar -

Der Preis versteht sich zuziiglich des Services.




Friihstiicksbuffet .-.»

(ab 15 Personen)

R&ucherlachs und Fischsalat

Aufschnittplatte mit Mettwurst-, Schinken- und
Bratenaufschnittspezialitaten

Fingerfood Naschereien (Tomate-Mozzarella-, HackspieRe)
frisches Obst

Fruchtquark mit Mislitopping

Butter, Marmelade und Honig

Kaseplatte

Brot, kleine Brotchen, kleine Croissants

22,90 €

(pro Person)

Fiir den langen Brunchgenuss

zusdtzlich mit warmen.
RUhrei mit Schnittlauch
Gemlisequiche

kl.Wirstchen

26,00 €

(pro Person)

Gerne stellen wir lhnen auch Ihr individuelles Buffet zusammen.
Sprechen Sie uns einfach an.

Alle Buffets enthalten NuBmischungen.
Alle Speisen kénnen Spuren von Gluten, Ei und Niissen enthalten.
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Warme Gerichte

ab 10 Personen von Montag bis Samstag
An Sonn- und Feiertagen bieten wir vorbereitete
Speisen , kalt” zur Abholung an.

Preise und MwSt.

Alle Preise sind Abholpreise in Ahneby inkl.

der aktuellen gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Lieferung ins Haus gegen Aufpreis.

Aufbau: Pauschale nach Absprache.
Service-Leistungen vor Ort: 59,00 Euro/Stunde/Kraft.

Alle Preise verstehen sich inklusive der aktuellen gesetzlichen
Mehrwertsteuer auf Verpflegungsleistungen.

Geschirrverleih
Teller & Bestecke ungereinigt zuriick 2,20 €
Suppenteller & Loffel ungereinigt zuriick 1,60 €

Glasschdlchen & Teeloffel ungereinigt zurick 1,60 €
Kaffeegeschirr komplett ungereinigt zuriick 3,20€

Chafing-Dish, E-Pfanne 550€
Leihgebiihr fiir Grill inkl. Reinigung 27,50 €

Allergenkennzeichnungen

1 Glutenhaltige Getreide, namentlich z.B. Weizen, Roggen, Hafer, Gerste
2 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

3 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

4 Fische und daraus gewonnene Ereugnisse

5 Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

6 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliefRlich Laktose)
7 Schalenfriichte, namentlich z.B. Mandeln, Haselniisse, Waln(isse
8 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

9 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

10 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

11 Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg oder 10mg/I

12 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

13 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Alle Buffets enthalten Numischungen.
Alle Speisen kénnen Spuren von Gluten, Ei und Niissen enthalten.

Stand 01.03.2026
Keine Gewahr bei Inhaltsangaben und Preisen durch eventuelle Druck-
fehler. Alle vorherigen Preise verlieren ihre Gltigkeit.
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Fleischkaufen ist Vertrauenssache
Vertrauen Sie auf die Qualitat und Herkunft der Fleisch-
und Wurstwaren aus unserem Fleischerfachgeschift!

Thr Thees Lossen
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A. Lassen & Sohn Landschlachterei GmbH

Osterstr. 4 * 24996 Ahneby
Tel. 04637 / 350
www.lassenahneby.de



