
 

 
Frisch gekocht, abwechslungsreich und einfach lecker – guten Appetit! 

 
 
 
Kalenderwoche 1 
Donnerstag,01.01.  Frohes neues Jahr all unseren Kunden 
Freitag, 02.01. Schnitzel mit Pilzrahmsoße, Broccoli & Kartoffeln (1,3,7)* 9,00€/Portion 
 
Kalenderwoche 2 
Montag, 05.01. Nackenbraten mit Kartoffeln, Blumenkohl, Soße (1,3,7)* 9,00€/Portion 
Dienstag, 06.01. gef. Paprika mit Reis & Soße  (1,3,7)*    9,00€/Portion 

Mittwoch, 07.01. Gemüseeintopf (8)*        5,00€/Portion  
Donnerstag, 08.01. Krustenbraten, Püree, Sauerkraut & Speckstippe (7)* 9,00€/Portion 
Freitag, 09.01. Kohlrouladen mit Kartoffeln     9,00€/Portion 
 
Kalenderwoche 3 
Montag, 12.01. Rübenmus, Kasseler, Kasselerbauch & Kochwurst (7,8,9)* 9,00€/Portion 
Dienstag,13.01. Wikingertopf mit Hackbällchen, E+W und Nudeln (1,3,7) 9,00€/Portion 
Mittwoch, 14.01. Gyrossuppe (7,8)*      5,00€/Portion  
Donnerstag, 15.01. Sauerfleisch mit Bratkartoffeln & Remoulade (7,8)*  9,00€/Portion 
Freitag, 16.01. pan. Fisch, Kartoffeln, Petersiliensoße & Salat (1,3,4,7)* 9,00€/Portion 
 
Kalenderwoche 4 
Montag, 19.01. Geschnetzeltes mit Reis und Kaisergemüse (1,3,7)*  9,00€/Portion 
Dienstag, 20.01. Lachsbraten mit Gratin, gest. Wirsing und Soße (7,9)* 9,00€/Portion 
Mittwoch, 21.01. Gulaschsuppe (1,6)*        5,00€/Portion  
Donnerstag, 22.01. Schusterkarbonade, gest. Bohnen, Kartoffeln, Soße (1,3,7,8)* 9,00€/Portion 
Freitag, 23.01. Rindergulasch mit Kartoffeln & Rotkohl (7)*   9,50€/Portion 
 
Kalenderwoche 5 
Montag, 26.01. Geflügelfrikassee mit Reis (1,7)*    9,00€/Portion 
Dienstag, 27.01. Wirsingauflauf mit Kasseler und Kartoffeln (7)*  9,00€/Portion 
Mittwoch, 28.01. Erbsensuppe (8)*      5,00€/Portion 
Donnerstag, 29.01. Hackbraten mit Kartoffeln, Soße und Bohnen (1,7)*  9,00€/Portion  
Freitag, 30.01. Rinderleber mit Püree, Schmorzwiebeln & Apfelmus (1,7)* 9,00€/Portion 
 
 
 
Vorbestellung unter Tel. 04637 / 350 bis 09:00 Uhr – Abholung 11:00 bis 12:30 Uhr 
 

Mittag ist fertig! Mittagstisch Januar 2026 

*Allergene: 1-Getreide; 2-Krebstier; 3-Eier, 4-Fische; 5-Nüsse; 6-Soja; 7-Milch; 8-Sellerie; 9-Senf; 10-Sesam; 11-Schwefeldioxid; 12-Lupine; 13-Weichtiere; 
14-Schalenfrüchte 
Da in unserem Betrieb bzw. bei unseren Lieferanten auch gluten-; milch-, ei-; sellerie- und nusshaltige Zutaten verarbeitet werden, kann trotz aller 
Bemühungen ein Übergang von Spuren dieser Stoffe nicht komplett ausgeschlossen werden. 


